SECURITE ALIMENTAIRE - NEP

Stage 900| Les bases du Nettoyage en Place

Installations et choix des produits de NEP \\ ’
A

OBJECTIFS o Objectifs pédagogiques :
oo Principes généraux du NEP ; parameétres intervenant dans la conception
d'un nettoyage en place.

. P 1 . . .
* Objectifs opérationnels : 1 * Durée : 2 jours en intra uniquement. I
A l'issue de ce stage les participants seront capables : 1 Nous consulter I
oo De contréler ou de mettre en place un systéme de NEP. 1 I
1 Téléchargez cette fiche en pdf sur I
PREREQUIS * Aucun. 1 www.eurekaindus.fr
Lo on o o e e e e e e el
DESTINE A e Utilisateurs, ingénieurs projets, technico-commerciaux.
CONTENU
d 4 : A\
La problématique du nettoyage en place
* La nettoyabilité des équipements (cuves, agitateurs,
pompes, tuyauteries...)
e | es équipements de nettoyage
¢ | es détergents
@ A\

La problématique de la stérilisation

e Contamination et multiplication des micro-organismes
e Destruction thermique

e Destruction chimique

e | a stérilisation vapeur
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