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OBJECTIFS1
● Objectifs pédagogiques :

– Appréhender les problèmes de sécurité microbiologique.
– Explication pratique des bases de la microbiologie.

● Objectifs opérationnels :

– Compréhension des principes clés de la sécurisation microbiologique
et des risques liés au couple produit fabriqué/technologies utilisées
dans le cadre de l’entreprise.

● Aucun.

● Tous personnels concernés.

2 PREREQUIS

3 DESTINÉ À

Le monde microbien

• La cellule bactérienne (morphologie,organisation et
spécificités, types…). Le cas des fongiques

Croissance et loi de destruction
• Multiplication, nutrition et métabolisme, facteurs phy-

sico-chimiques, résistance
Risques liés

• Altération de la qualité marchande, intoxications…

Sécurisation
• Les pré-requis, panorama des technologies de stabili-

sation
Cas de l’entreprise

• Moyens de maîtrise, moyens de lutte
Obligations

• Notions sur les obligations de l’entreprise en termes
de sécurité produits.

4 CONTENU

● Durée : 1 jour en intra uniquement.
Nous consulter
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